OCCITANIE

~=» RESTAURATION

- AU CEUR DU TERRONE

Lundi

Restaurant scolaire

Menus du Lundi 15 au 19 Octobre 2018
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Nos salades :
Duo de rapé : céleri rapé, carotte rapé, mayonnaise au curry.

Salade grecque : concombre, tomate, feta, poivron rouge, poivron vert, olive noire,
vinaigrette.

Taboulé : semoule de blé, tomate, poivron, citron, assaisonnement.

Nos garnitures :
Purée de potiron : potiron, purée a base de flocons de pommes contenant du lait entier,
margarine, sel et poivre.

Nos sauces :
Sauce supréme : créme fraiche, oignon, bouillon de volaille, roux, sel et poivre.

Sauce bolognaise : égréné de boeuf, sauce tomate, oignon, concentré de tomate, roux,

sel et poivre.

Sauce béchamel : lait, matiére grasse, farine, sel et poivre.
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Occitanie Restauration vous
souhaite de bonnes vacances !
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Pour des raisons d'approvisionnement, Occitanie Restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.
Conformément au décret du 17/12/2002, Occitanie Restauration vous informe que la viande de boeuf est d'origine frangaise .

Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute
persohne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



